
 

conte rendu de la réunions du 28 juillet 2023 

Préparation de Port des Barques en fêtes 

        

 

 

PORT DES BARQUES EN FETES 

 

Samedii 12 aout 

Montage de la scène, tivoli, tables et chaises RDV 9h salle polyvalente. 

Mumu s’occupe des achats de la nourriture et Denis s’occupe des achats de la boisson. 

Il est prévue que l’ont fasse le service a table. 

Philippe prend les réservations des repas (on se base pour le moment sur 150 repas) 

NB : si le temps le permet nous ferons cette animation dehors en totalité. 

 

Le menu est à 17€: 

Apéritif : 1 verre de Sangria 

Entrée : salade de tomates + œufs dur 

Plat : Sardines + pommes de terre robe des champs + beurre + citron (en remplacement des sardines 

nous mettrons 1 saucisse de Toulouse) 

Fromages : Camembert 

Dessert : part de tarte 

Boisson : 1 verre de vin (rosé ou rouge) 

 

 

 
 

***Attention le rangement se fera le dimanche 13 août donc RDV à 10h salle polyvalente.*** 
 

 

 

       Véronique Moreau 

       La secrétaire du comité des fêtes de l’estuaire 


